
La GourmandiseLa Gourmandise
Alexandre FIGARD • Maître Artisan

BOULANGERIE • PÂTISSERIE

MARDI 24 / MARDI 31 DÉCEMBRE→ 6H - 18H MERCREDI 25 DÉCEMBRE → 7H -12H
OUVERTURE EXCEPTIONNELLE TOUS LES SAMEDIS DE JANVIER 2025 → 7H -12H
FERMÉ LE MERCREDI 01 JANVIER 2025

BON DE COMMANDE À retourner au plus tard le vendredi 20 décembre pour Noël et le vendredi 27 décembre pour Nouvel An

NOS PAINS SPÉCIAUX DE FÊTE 

Pain (s) de seigle nature ............................2,20€

Pain (s) de seigle au citron ........................ 2,70€

Pain (s) de seigle aux fi gues ...................... 2,70€

Pain (s) de seigle aux noix ......................... 2,70€

Pain (s) aux châtaignes - boule (s)  ............. 2,70€

Pain « citrouille »: graines de courge, raisins secs, 
butternut, graines de sésame noir .......................2,20€

Pain (s) de mie rond (s) ..............................3,40€

Pain (s) de mie carré (s) .............................3,40€

Pavé (s) pain d’épices ....................... 7,80€ pièce

NOS PAINS BLANCS
Baguette (s) Figarette
(Tradition Française)  .......................................1,20€

Baguette (s) Gourmandise  .........................1,20€

Miche (s) - 250 grs ...................................... 1,10€

Miche (s) - 400 grs .....................................1,50€

Ficelle (s)  .................................................0,80€

Pain (s)  ......................................................1,35€

Pain (s) des Vendanges ..................... 8,50€ le kg

Pain (s) - portion (boule)  ...........................0,45€

L’APÉRITIF
Plateau apéritif de Noel 
x20 pièces ................................................. 26,00€
Plateau traiteur façon boulangère 
x20 pièces .................................................24,00€
Plateau (x) feuilletés
x20 pièces ..................................................18,50€
Pain surprise « cadeau de Noël »
x50 toasts  ................................................. 35,00€
Plateau (x) portions quiche / pizza
x50 portions ................................................21,00€
Cake au saumon (saumon, courgettes, 
cranberries, ciboulette, estragon) ....................... 8,50€

Mini-gougère (s) ...............................0,35€ pièce

Baguette (s) salée (s)

Lardons, comté ..............................................2,10€

Chorizo ........................................................2,10€

Comté .........................................................2,10€

Olives ..........................................................2,10€

NOS PAINS SPÉCIAUX TRADITIONNELS

Baguette de campagne  .............................1,60€

Pain (s) aux céréales .................................2,20€

Pain (s) Nordique  ......................................2,20€

Pain (s) au Maïs  ......................................... 2,50€

Baguette (s) aux céréales  ..........................1,35€

Baguette (s) au lin jaune
riche en OMEGA 3  ...........................................1,35€

Pain portion Laurinette (pavé)  .................. 0,55€

QUANTITÉS

QUANTITÉS

QUANTITÉS

QUANTITÉS

QUANTITÉSÀ TRANCHER

À TRANCHER

À TRANCHERNOS PAINS BIO

Baguette (s) Perle de meule T80  ................1,70€

Pain (s) complet integral   ..........................2,40€

Pain (s) petit épeautre   ............................. 2,60€

Pain (s) pauvre en gluten  .......................... 2,60€

QUANTITÉS À TRANCHER

À TRANCHER

 ..........................................................2,10€

Je souhaite que ma commande
soit préparée pour le :

JOUR (COCHEZ) DATE (COCHEZ) HEURE (REMPLIR)

Lundi 23  ou 30 .... H ....

Mardi 24  ou 31 .... H ....

Mercredi 25 .... H ....

Nom : ....................................................................................................................... Prénom : .......................................................................................................................  Port : ..........................................................................  

UN AUTRE JOUR
Jour :                   .............

Date :                 .... / .... / ....

Heure :                 .... H ....

Je souhaite que ma commande
soit préparée pour le :

Nom : .......................................................................................................................

13B, rue de la Grette - 25000 BESANÇON - Tél. 03 81 58 68 90 - Port. 06 30 59 08 63 - lagourmandise37@orange.fr  - www.boulangerie-fi gard.fr

HORAIRES : 
DURANT LES FÊTES



QUANTITÉS

NOS GOURMANDISES

Plateau (x) mignardises sucrées x8 .................... 7,20€

Plateau (x) mignardises sucrées x24 .................21,60€

Plateau (x) mignardises sucrées x48 ................ 43,20€

NOS DÉLICES BRIOCHÉS

Panettone (Raisins secs, écorces d’oranges 
et citrons confi ts, vanille)  ........................................14,80€
Stollen (Dés de fi gues, raisins secs, écorces d’oranges et citrons 
confi ts, amandes entières, rhum) contient de l’alcool ...........16,80€
Brioche Griottes-Pistache (pâte de pistache, 
griottes de Fougerolles) contient de l’alcool ..........................6,10€

Pogne (brioche aux pralines roses) ............................ 7,90€

Kouglof (s) (raisins secs, rhum) contient de l’alcool ............. 5,95€

Brioche (s) Nanterre ......................................... 5,00€

NOS GALETTES MAISON

 Galette (s) crême d’amandes 6 parts

8-10 parts

Galette (s) franc-comtoise (s) 6 parts

8-10 parts

Galette (s) griottes-pistache 6 parts

(Distilleries Peureux) 8-10 parts

QUANTITÉS

NOS MARRONS GLACÉS ET MACARONS
Macarons - Réglette de 7 ...................................... 9,50€

Macarons - Réglette de 14 ....................................18,20€

Marrons glacés - Réglette de 4 .............................. 9,95€

Marrons glacés - Réglette de 8 .............................19,80€

QUANTITÉS

NOUVEL AN  

Nous vous proposons nos calendriers décorés 
d’une horloge en chocolat :

Exotique    Vaucluse    Rocher    Forêt noire 

 6 parts ............................................................31,40€

 8 parts ........................................................... 40,95€

(Raisins secs, écorces d’oranges 

Alexandre et toute son équipe vous souhaitent de joyeuses fêtes de fi n d’année
et vous remercient de votre fi délité !et vous remercient de votre fi délité !

Alexandre et toute son équipe vous souhaitent de joyeuses fêtes de fi n d’annéeAlexandre et toute son équipe vous souhaitent de joyeuses fêtes de fi n d’année
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NOS BÛCHES

Exotique
Biscuit amande-citron, croustillant 
mangue-passion, insert framboise, crémeux 
mangue et passion, coulis passion.

QUANTITÉS

6 parts
uniquement 29,90€

Vaucluse
Biscuit, croustillant fruits rouges, mousseline, 
framboises, ganache blanche, copeaux 
chocolat blanc

4 parts 19,40€

6 parts 29,00€

8 parts 38,60€

L’infi niment croustillante 
Biscuit fi nancier, craquant praliné, biscuit 
Joconde, crémeux chocolat lait, glaçage lait 
façon rocher 

4 parts 19,90€

6 parts 29,90€

8 parts 39,80€

Salomé  
Biscuit pain d’épices, croustillant chocolat 
blanc, crémeux chocolat noir à l’orange, 
ganache montée chocolat noir, glaçage noir

4 parts 19,90€

6 parts 29,90€

8 parts 39,80€

Mont-Blanc 
Biscuit chocolat, meringue, insert crème 
marron d’Aubenas, crémeux marron et vanille, 
copeaux chocolat blanc

6 parts
uniquement 29,90€

Forêt Noire (alcool)

Biscuit chocolat, croustillant praliné, crémeux 
chocolat blanc et chocolat noir, Griottes de 
Fougerolles, copeaux chocolat blanc et noir.

6 parts
uniquement 29,90€

 Crème au beurre
Biscuit roulé, crème au beurre, 
brisure de nougatine

CHOIX DU PARFUM

6 parts
uniquement

29,00€

    Praliné

    Café

    Vanille

    Chocolat

    Grand Marnier

    Kirsh

QUANTITÉS

QUANTITÉS


